Johnny’s
Svamptosca med sotvaxing fran Wermlands Skogsférrad

8-10 bitar

* 23gg

e 17%dlstrosocker
e 1 tsk vaniljsocker
e 75gsmor

e % dlvispgradde

e 2 7%dlvetemjol

e 1% tsk bakpulver
e 1nypasalt

Toscasmet

e 25gsmor

e Ydlljus sirap

¢ % dlvispgradde

e Torkad sotvaxing 18 gram fran Wermlands Skogsférrad
e 1 dlstrésocker

e 11/2dlblandade fron (solrosfrén, vallmo, pumpa)

Sa har gor du:

Satt ugnen pa 175 grader.

Vispa vaniljsocker, strosocker och agg vitt och riktigt posigt.

Smalt smoret och ror i vispgradden, blanda det med dggsmeten.

Blanda bakpulver, vetemjol och salt och vand forsiktigt ner det i smeten.
Smorj och bréa en rund kakform med avtagbar kant.

Satt i kakan i ugnen och gor genast toscasmeten.

N o v s~ w N Re

Smalt smor, sirap, matlagningsgradde och strosocker till i en kastrull och koka samman 5
minuter. Tillsatt den torkade svampen och blandade fron och 1at koka upp.

8. Hall toscan over kakan efter 25 minuter och gradda den i ytterligare 10 minuter.

Servera toscakakan som den ar eller lyxa till det med farska bar och lattvispad gradde eller mjuk
vaniljglass!
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